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DOMATES SOSLU BIFTEK

4 parca biftek

5 adet domates

5-6 dis rendelenmis sarmisak
1 corba kasigi siviyad

Kekik

Karabiber

Tuz

Biftekleri kekik, karabiber ve tuz karigimi ile harmanlayip, yarim saat bekletin. Daha sonra yapismaz yuzeyli bir
tava veya 1zgarada hafifce dnli-arkall kizartin. Siviyag ile yaglanmis firin tepsisine biftekleri dizin. Rendelenmisg
domatesi sarmisakla karigtirin ve etlerin Gzerini bu sosla kaplayin. Tepsinin tzerini alliminyum folyo ile kapatin.
Onceden isitilmis 220 derece firinda 30 dakika pisirin. Sicak olarak servis yapin.
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