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DOMATES SOSLU BIBER TURSUSU

https://www.karaca.com

500 gram sivri biber

4 dis sarimsak

12 adet domates

2 su bardagi elma sirkesi
Y4 su bardagi zeytinyagi
2 yemek kagsigi kaya tuzu
1 cay kasigi toz seker

Y2 su bardagi su

Biberleri yikayin. Sap kisimlarini, gekirdeklerini temizleyin ve iri kalacak sekilde dograyin.
Domatesleri yikayin, saplarindan ayirin, rendeleyin ya da mutfak robotundan gegirin.

Pire héline gelene kadar islemi strdirin.

Bir tencereye biberleri alin ve Ustiine robottan ¢ektiginiz domatesleri bogaltip iyice karigtirin.
Sarimsaklari irice dograyip ekleyin.

Sirke, seker, tuz ve suyu kaynatin.

Zeytinyagini da ilave ettikten sonra iyice karstirin.

Bir gece boyunca tencerede hi¢ pisirmeden ve su eklemeden bu sekilde ara ara karistirarak bekletin.
Bu sekilde karigim asitlenip hafifge kabaracak, tencerenin kapagini kapatmayin.

Ertesi guin kavanozlara doldurun, kavanozlarin kapaklarini sikica kapatin ve buzdolabinda saklayin.
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