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DOMATES SOSLU BIBER KIZARTMA

500 gr tath kdy biberi

Yeteri kadar sivi yag (Kizartma icin)
Tuz _

Domates sosu Igin:

4 adet iri ve olgun domates

3 dis sarimsak

2-3 yemek kasigi zeytinyagi

1 yemek kasigi sirke

Tuz

Biberleri yikayip kurulayin. Bigak yardimiyla ortalarina biber delik agin.

Biberleri bol yagda kizartin ve yagdi cekmesi igin pegete serdiginiz tabada alip hafif¢e tuzlayin.
Domateslerin ve sarimsaklarin kabuklari soyup dograyin.

Tavaya zeytinyadi ya da kizartmadan artan yagdan 2-3 kagsik alin. Sarimsaklari 1-2 kez soteleyin, Gzerine
domatesler ve sirkeyi ekleyerek domatesler yumusayip koyulagincaya kadar pigirin.

Yagdi suizilen biberler servis tabadina alin, Gizerine sosu ddkerek biraz dinlendirin ve servis yapin.

Fotograf "ismet Atabay" tarafindan génderildi. 08.05.2020
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