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DOMATES SOSLU BALIK

2 adet balik filetosu

1 adet sogan

3 adet domates

3 dig sarimsak

Yarim ¢ay bardagdi sivi yag
1 adet sivri biber

1 adet limon

Tuz, karabiber

Oncelikle domatesleri irice dograyin. Tavada yagla 3 dakika pisirip ocaktan alin. Halka seklinde dogranmis
soganlari ayni tavada 5 dakika kadar pisirip domateslerin Gzerine alin. En son balik filetosunu da tavada az
suyun i¢inde pisirin, tuz ve biberle tatlandirip Gzerine limon suyunu sikin. Domatesler ve soganlarla birlikte servis
tabagina alin.
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