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DOMATES SOSLU BALIK IZGARA

800 gr beyaz etli balik filetosu
1/2 fincan elma sirkesi

1 kirmizi sogan

1 dis sarimsak

1 demet taze kignis

1 demet maydanoz

1/2 cay kasigi tath kirmizi biber
1/4 cay kasigi kirmizi toz biber
2 ¢orba kagi@! limon suyu
domates sosu igin:

4 corba kasigl sizma zeytinyagi
2 klicUk kirmizi aci biber

4 buylk domates

4 sogan

1/2 demet taze kignis

limon suyu (istege bagh)

1/2 fincan sizma zeytinyagi
biber

Sogani, sarimsagl, yikayin soyun, bitn otlarla birlikte ince ince kiyin, bitin malzemeyi elma sirkesi ile birlikte
karistirarak, ayiklanmig baliklari bu bu karigima bulayarak buzdolabinda 2 saat bekletin. Bu arada domatesleri
rendeleyin ve diger sos malzemesini i¢ine atarak karistirin ve buzdolabina kaldirin. Buzdolabindaki marine
dilmis bali§i 1zgarada pisirin. Soguk domates sosu ile birlikte servis yapin.
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