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DOMATESLI ACI BIBER TURSUSU

2.5 kilo domates

250 gram aci kil biber
250 gram tath kil biber

3 adet kapya biber

2 bag sarimsak

Yarim demet maydanoz
1,5 yemek kagsidi kaya tuzu
1 tath kasidi seker

1,5 tath kasigi limon tuzu
1 cay bardag sirke

1 cay bardagi zeytinyag

Yesil biber ve kapya biberleri yikayip temizleyelim.

Yesil biberlerin sap kisimlarini temizleyip irice 3 -4 cm uzunlugunda dograyalim.
Kapya biberlerinde sap kisimlarini temizleyelim ve kip kip olacak sekilde dograyalim.
Domateslerin kabuklarini soyalim.

Kip kip olacak sekilde dograyalim.

Kabuklari bir kaseye alip Gzerine tuz serpip ovalayalim.

Sarimsaklari ve maydanozu da ince ince dograyalim.

Dogradigimiz battiin malzemeleri genis bir kabin igine alalim.

Domates kabuklarinin ¢ikan suyunu da ilave edelim.

Daha sonra kaya tuzu, toz seker, limon tuzu, zeytinyagi ve Gziim sirkesini bir kasede karigtirip ekleyelim.

Tdm malzemeleri iyice karigtirarak 1 saat bekletelim. Ara ara karigtiralim.
Beklettigimiz tursumuzu temiz ve kuru kavanozlara dolduralim.
Kavanozlarin agiz kismini temizleyerek hi¢ kullanilmamig kapaklar ile sikica kapatalim.

1 hafta buzdolabinda beklettikten sonra servis edebilirsiniz. Ara ara kavanozlari alt Gst etmeyi ve kapaklari

yavasca aglip gazini almayi tekrar sikica kapatmayi unutmayin.
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