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DOMATESLI ACI BIBER TURSUSU

1 kilogram kucUk aci biber
6-7 dis sarimsak

2,5 kilogram domates

1 su bardag sirke

Yarim su bardagi zeytinyagi
3 kagsik kaya tuzu

1 tath kasidi seker

Biberleri iyice yikayin, saplarini ayiklayin.

Domatesleri yikayip robottan gegirin.

Genis bir kaba aldiginiz domateslerin icine biberleri ilave edin.

Sirke, seker ve sarimsagi da domateslere ekleyin.

Damak zevkinize gore dilediginiz kadar tuz ekleyin.

Arada karigtirarak bir giin kadar bekletin.

Domatesler bu esnada asitlenecek, bu nedenle kapagini kapatmayin.
Ertesi guin tursularinizi kavanozlara doldurup Uzerine zeytinyagi dokun.
Kapaklarini kapatip serin bir yere koyun.

Actiginiz kavanozlari buzdolabinda saklayin.
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