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DOMATES SOS ESLIGINDE TAVUKLU CANNELLON]

2 yaprak haslanmis lazanya hamuru
Domates sos icin:

1 yemek kasidi aygicek yagi

1 yemek kasigi domates salgasi

1 su barda@ domates piresi

2 adet kiip dogranmis domates

1 adet yemeklik dogranmis kuru sogan
Besamel sos icin:

3 yemek kasigi un

2 yemek kasi§i tereyagi

1 su bardag st

Bir tutam muskat cevizi

Harg igin:

1 adet jlulyen dogranmis Lezita Fileto G6gds eti
2 yemek kasigi rendelenmis kasar

5 dal ince kiyilmig feslegen

3 adet julyen dogranmig mantar

Bir tutam tuz

Bir tutam karabiber

1 cay bardagi kasar (Ustind kizartmak igin)

Tavada aycicek yagi ile salgayi kavurun. Uzerine domatesi ile domates piiresini ekleyin ve kaynamaya birakin.
10 dakika sonra feslegeni, tuzu ve biberi ekleyerek ocaktan alin.

Tavada aygicek yadi ile sal¢ay! kavurun. Uzerine domatesi ile domates puresini ekleyin ve kaynamaya birakin.
10 dakika sonra feslegdeni, tuzu ve biberi ekleyerek ocaktan alin.

Tavada aygicek yagdi ile sirasiyla Lezita Tavuk Gdgsuni, kuru sodani, sarimsagi ve mantari soteleyin. Tuz biber
ve kagar peyniri ile lezzetlendirin. )

Lazanya hamurunun i¢ine hazirladiginiz harci koyun ve sarin. Uzerine besamel sosunu, domates sosunu ve
kasar peynirini ekleyerek 200 derecelik firnda 20 dakika gratine olana kadar pisirin. Firindan ¢ikardiktan sonra
sosu ile birlikte servis edin.
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