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DOMATES SALCASI

4-5 domates
1 tath kasidi tuz

Domatesleri haglayip kabuklarini soyun. Kevgirden gecirip posasini atin. Kalan domates suyunu blenderden
gecirip blyudk bir tepsiye alin. Tuz ekleyip karstirin.

Domates salgasini gtines goren bir yerde bekletin. Rengi koyulasip katilaginca kavanozlara alin. Kaynar suda
pastorize edip kuru bir havlu tzerinde sogumaya birakin. Serin ve kuru bir yerde saklayin.

Not: Domates salgasini giinese kavrulmaya birakirken igine siviyag ilave edebilirsiniz. Gineste kaldidi stre
icinde ara sira karistirin.
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