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DOMATES SALCASI

5 kg. olgun domates
Tuz

Domatesleri iyice yikayip, blyuk bir tencerede kapagi kapali olarak bir gece bekletin. Ertesi giin ince delikli bir
kevgirden ezerek gegirin ve kabuklariyla gekirdeklerini ayirin. Domates suyunu bir tencereye koyup iki tagim
kaynatin ve ocaktan alin. llininca ¢ok siki dokulu bez bir torbaya doldurup 2 saat suyunun stizilmesi icin asili
tutun. Torbadaki suyu stiziilmig domatesleri yayvan bir tepsiye dokip yeterince tuz ilavesiyle iyice karigtirin.
Tepsiyi glinese koyun. Uzerini toz girmemesi i¢in ince bir tllbent ile 6rtlin. Salgayi, yogurt kivaminda oluncaya
kadar glneste birakin. Sonra kavanozlara doldurun, kapaklarini kapatin. Arzu ederseniz Uzerinin kiflenmemesi
icin, salcanin Gzerine yarim cm. gegecek kadar zeytinyagi dékebilirsiniz.
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