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DOMATES SALCASI

Ik olarak domatesleri iyice yikayin ve saplarini koparin. Domatesleri buyikligine goére ikiye ya da dérde bolin.
Boéldiguniz domatesleri derin bir kaba aktarin. Kabuklarindan ayriimasi i¢in birkag giin kapta bekletin ve ara
sira tahta kagikla karigtirin.

3-4 glin sonra domatesleri ince delikli bir slizge¢ yardimiyla domatesleri ¢ekirdeklerinden ayirin. Kabugundan ve
¢ekirdeginden ayrilan domatesler kirmizi bir pire haline gelecektir.

Daha sonra ince bir tlilbentten ya da bez torbadan domatesin suyunu siiziin. Olusan piireyi salgaya
dénustirmek igin plreyi genis bir tepsiye bogaltin ve bir miktar tuz ekleyip giineste bekletin.

Guneste kurutacadiniz domates salgasinin Uzerini ince bir tiilbent ile 6rtlip ara sira tahta kasikla karistirin. En
gec¢ bir haftada domates salganiz kullanima hazir olacaktir.

Evinizde bdyle bir ortama sahip degilseniz domates piresini tencerede kaynatarak ve tuz ilave ederek salga
haline getirebilirsiniz. Pisirirken sik sik karigtirmayi unutmayin ki dibi tutmasin.
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