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DOMATES SALGCASI

10 kilogram domates
Kaya tuzu

Oncelikle domatesleri yikayarak kabuklarini soymadan dért pargaya ayirin.

Domatesleri cam kavanozlara koyun ve zerlerine de bir miktar tuz serperek karigtirin.

Kapaklarini hafif gevsek birakarak, kavanozlari tepsinin igine koyun.

Glneste 3 saat kadar bekletin. Bekleme slrecinde domatesler eriyerek sularini kavanoz igine atarlar.
lyice eridikten sonra da tim malzemeleri tel sizgegten gegirin.

Tahta kagikla ezerek, kabuklarin ve ¢ekirdeklerin stizgecin Uzerinde kalmasini saglayin.

Pire haline gelen domateslere tuz dékin ve tepsilere koyun.

Tepsilerin Uzerini tllbentle 6rtlin ve glneste sular iyice buharlagsana kadar kurutun.

Arada karistirmayi da unutmayin. Domates salgasi bu sekilde 5 gun igerisinde hazir hale gelecektir.
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