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DOMATES SALCASI

5 kg domates
Tuz

Domatesleri iyice yikayip, saplarini keserek irice dograyin.

BuyUk bir kaba yerlestirin ve tuz serpip iyice karigtirin.

1 giin boyunca Uzerini kapatarak bekletin.

Ertesi gin domatesleri elinizle sikin. Bu isleme birkag giin daha devam edin.

Bu slrenin sonunda domates suyunu salmig olacak, bu suyu siiztin ve domatesleri bir giin daha Gzerini 6rterek
beklemeye birakin.

Sonrasinda domatesleri yogurarak domatesleri kabuklarindan ayirin. Tekrar Gzerini 6rtiin ve 3-4 saat kadar
daha bekletin. )

Bu karigimi ince delikli bir sizglden gegirin. Iri bir slizgegten gegirirseniz, salganiz fazla ¢ekirdekli olabilir.
Silizdginlz piire halindeki salgayi genis tepsilere/kaplara dokin.

Salgayi giineste kurumaya birakin. Salganin kurumasini engellemek igin sik sik karigtirmak gerekir.

Salga istediginiz kivami alana kadar giineste bekletin. Sonra cam kavanozlara koyarak serin ve kuru yerde
saklayin.

Not: Salgayi karistirirken tahta kasik kullanmalisiniz, ¢iinki metal kasik salganin sulanmasina sebep olur.
Suyunu ¢ok fazla gektirirseniz salga katilasir ve kullanim zorlugu olusur. Bunu engellemek igin salgay sik sik
karistirin ve kullanilabilir kivama geldiginde glinesten alip kavanozlara doldurun. Salga agildiktan sonra kisa
siirede tiketilmezse bozulur, o nedenle salgay! kiiglk kavanozlara doldurmanizda fayda var. Kavanozlara
bosaltmadan énce salganin tadini kontrol edin, iste§e gore Ustten de tuz ekleyebilirsiniz. Ozellikle kaya tuzu
kullanmaniz salganin lezzetini arttiracaktir, giinki iyotlu sofra tuzu salgayi sulandirabilir. Salganin eksiligi,
olgunlasma suresiyle ilgilidir. Salganin fazla eksi olmasini istemiyorsaniz genis kaplara/tepsilere ince katman
olacak sekilde dékip kurutabilirsiniz.
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