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DOMATES SALCASI (MEYANELI)

Sekiz on domatesi bir bardak su ile tencereye koyunuz. Tuz ve biber ekip kapayiniz. Orta ates Ustiinde arasira
karistirarak yarim saat pisirdikten sonra indirip sinuvadan gegiriniz.

Bir kughaneye 125 gram tereyadi koyup kuvvetli ates Ustiinde eriyince i¢ine 2 ¢orba kasigi has un koyup bir
tahta kasikla bir diziye geviriniz. Geregince ezilince kushaneyi kivilcimli kil Ustline ¢ekip arasira karigtiriniz.
Uzun sire yani giizel findik rengini alincaya dek pisiriniz. Bir bardak etsuyu ile sulandiriniz. Sonra domatesi
karistinp 20 dakika pisiriniz. Pek koyu olursa kaynarken bir miktar etsuyu ile sulandiriniz. Indirip kullaniniz.

© lezzetler.com tarif n0:52736 « adi:DOMATES SALCASI (MEYANELI) « génderen:boyoz « indirme tarihi:04.04.2025 - 22:17


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/domates-salcasi-meyaneli-vt40594
http://www.tcpdf.org

