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DOMATES SALCASI (ISPARTA)

Isparta Il Kiltir ve Turizm MUdirlagi

Belirlenen miktar kadar alinan salgalik olgun domatesler yikanir ve bagliklari alinarak genis bir legen icerisine
ortadan dérde bdlerek dogranir. Legen icerisine dogranan domatesler iri salcalik tuzla tuzlanarak, blyik cam
veya plastik bidonlara doldurulup agizlari ince tul veya tulbentle kapatilir. GUneste 4-5 giin bekletilerek, glinde
3-4 kez karistinilir. Bu sure sonunda karistirirken kabuklari etinden ayriliyorsa salga ¢ikarilacak duruma gelmigtir.
Normal bir legen Gzerindeki kevgire dokullp gecirilerek, kabuklari ve ¢gekirdeginden ayirtilir. Kevgirden gegirilen
salgalar sinilere veya tepsilere dokulerek Uzerine tilbent értlllr. Glnde birkag kez tahta kasikla karistirlarak,
kati kivama gelinceye kadar guineste birkag gtin bekletilir. Bu stire sonunda kivama gelen salga cam
kavanozlara doldurulup Gzerinin barlagsmamasi igin bir kasik kadar zeytinyagiyla yagladiktan sonra kapag!
kapatilarak kisin kullanincaya kadar serin bir yerde saklanir.
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