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DOMATES SALCASI CORBASI

1 corba kasigi margarin

1 ¢corba kasigi un

1 ¢corba kasigi domates salgasi
1 cay bardagi sit

4-5 su bardagi su

Tuz

Margarini bir tencereye aktarip, eritin. Uzerine unu, ardindan domates salgasini ekleyip, 2-3 dakika kavurun.
SOtu katip, karistirin. Hemen ardindan unun topaklanmamasi igin, suyu yavas yavas ve karistirarak katin.
Tuzunu ayarlayin. Kaynamaya basladiginda, bir iki tasim daha pisirip, ocaktan alin. Servis tabaklarina aktarip,
Uzerlerine krema dokerek ya da kiguk kip dogranmis ve tereyaginda kizartiimis bayat ekmek koyarak servis

yapin.
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