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DOMATES SALCALI TAVUK

MALZEMESI.

1 adet parcalanmig tavuk

4 adet domates

1 corba kasigi domates piresi

2 bas sogan

2 dis sarimsak

2 ¢orba kagsigi natlrel zeytinyad
1 kahve kagsigi kirmizi pul biber
1 kahve kasi§i karabiber
Yeterince tuz

YAPILISI:

Kalin dipli bir tencereye zeytinyadini koyup tavuk pargalarini gevirerek kizartiniz. Tavuk pargalarinin Ustleri
kizarip sararinca, tencereden ¢ikarip bir kenarda bekletiniz. Soganlari ayiklayip halka halka incecik dograyiniz.
Tencere-dika ayni yagda pembelegin-ceye kadar kavurunuz. Domatesleri sicak suya batirip kabuklarini
soyunuz. Iri iri dograyip ¢ekirdeklerini ¢ikariniz. Hazirladiginiz bu domatesi sogana ilave edip, karigtiriniz.
Sarmisagi havanda ddvdikten sonra tencereye ekleyiniz. Domates plresini ilave ettikten sonra, iyie karistirarak
bir kag dakika pisiriniz. Tuzunu, biberini ekip, bir bardak suyla sulandirdiktan sonra kapagi kapatarak 20 dakika
kadar hafif ateste pigiriniz. Bu siire sonunda hazirladiginiz bu salgaya tavuk parcgalarini ilave edip karigtiriniz.
Kirmizi pul biberini ekip, yarim fincan su ilave ediniz. 40 dakika daha ¢ok hafif ateste tikirdatarak pisirmeye
devam ediniz. Sicak sicak, tereyagl sade pilav egliginde ikram ediniz.
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