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DOMATES RECELI (MERSIN)

Tarsus Belediyesi

4 kilo linda tipi domates

1 kilo kire¢ suyu

4 kilo seker

150 gr findik veya badem
1 adet limon

Sert ve kirmizi 4 kilo linda tipi domatesin kabugdu ince ince soyulur, soyulduktan sonra dolma oyacag! ile oyulur
gibi ¢ekirdegi ayiklanir. Bilahare alti saat kire¢ suyuna birakilir, o kiregte 1slanirken 4 kilo domates 4 kilo seker
konduktan sonra koydugumuzun sekerin Uzerine géz karari su ilave edilir. Birkag defa taklalandiktan sonra
domatesi glzelce yikanir. Yikandiktan sonra badem veya findik doldurulur. Kaynamis suyun icine atilir, o
kaynatilmaya baslanir. Kaynarken 1 adet limon un suyu sikilir, kabudu da igerisine dogranir ve sogumaya
birakilir. Soguduktan sonra servise hazir demektir.
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