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DOMATES RECELI (BODRUM MUGLA)

Bodrum Belediyesi

1 kg armut tipi domates, tercihen ayni boylarda, kicUk, sert
1 yemek kagig karanfil

160 g badem

1 kg toz seker

2 adet limon tozu

1 adet cubuk targin

Kire¢ kaymag hazirlamak igin 3 litre su ile 2 avug kireci karigtirin. 4 saat gegince kireg ¢okecek ve Ustlinde
kalan su kire¢ kaymag olacaktir. llk olusan kaymagi kullanmayin. Ayni igslemi bir kez daha tekrarlayin ve
ardindan ikinci kire¢ kaymagini stizerek ayirin.

Domateslerin kabuklarini soyun ve 2 saat boyunca sénmemis kire¢ kaymaginda bekletin. Domatesleriniz sert bir
hale geldikten sonra kire¢c kaymagindan ¢ikarin ve bol su ile en az 3 kez yikayarak kiregten arindirin.
Domatesleri 3 - 4 yerinden delerek iyice sikin ve ¢ekirdeklerini gikarin.

Delmis oldugunuz yerlerden bademleri domateslerin igine yerlestirin (her bir domates igin 2 - 4 adet).
Domatesleri bir tencereye yerlestirin, Uzerine seker ve su ilave ederek kaynatin. Kaynamaya baglayinca targin
ve karanfil ekleyerek kivama gelinceye kadar kaynatmaya devam edin.

Ocaktan almaniza yakin limon tozunu ilave edip ocaktan alin. Sicakken kavanozlara doldurup kapaklarini sikica
kapayin ve ters gevirip sogumaya birakin.
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