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DOMATES PESTOLU SPAGETTI (ITALYA)

Malzeme

- 1 paket spagetti

- 2 yemek kasigi zeytinyagi

- 1 tath kagigi tuz _

- Domates Pesto Sosu Icin

- 2 yemek kasigi dolmalik fistik
- 1 tath kasig kuru feslegen

- 2 dis sarimsak

- 1 yemek kasigi ¢ekilmis ceviz
- 3 adet domates

- 6 yemek kasigi sivi Sana

- Tuz-karabiber

- 75 gr. rende peynir (permasan)

Hazirlanisi

Tuzlu ve zeytinyadl suda spagettileri 8 dakika haslayip, stiziniz.

Tencerenin iginde stizdiguniz makarnalar sicakken 2 yemek kagidi sivi Sana ile yagdlayiniz.
Domates Pestosu

Domateslerin kabuklarini soyup, dograyiniz.

Sarimsaklar ayiklayip, ince ince kiyiniz.

Tavada kalan 4 yemek kasigi sivi Sana?yi kizdirip, dolmalik fistik ve sarimsaklar kavurunuz.
Gekilmis ceviz, kuru feslegeni ekleyip, sote ediniz.

En son dogranmis domatesleri ilave edip, tuz ve karabiber ile baharatlandiriniz.

Bir tasim kaynatip, mixerde pure haline getiriniz.

Servis kabina aldiginiz haglanmig spagettinin Gizerine sosu dokip, rende peynir ile servis ediniz.
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