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DOMATES OZUNDE JAMBON MUS

Michael Montignac

320 GR DANA JAMBON
300 GR LABNE PEYNIRI
4YUMURTAAKI

3 JELATIN YAPRAGI

4 DOMATES

Uz

KARABIBER

KIYILMIS MAYDONOZ

Jambonu, labne peyniri ile birlikte mikserden gegirin. Karigim iyice homojen olmali. Sonra tuzu, karabiberi ve
kiyilmis maydonozu ekleyin. Ote yandan yumurta beyazlarini siki bir kdpiik olana dek (el mikseri ile) ¢irpin. Bu
kopugl azar azar ilk karigima ekleyin.

Onceden soguk suya yatiriimig, iyice sikilmig jelatin yapraklarini jambon-labne karismina ekleyin ve hepsini
yuvarlak bir kek kalibina bosaltin. Kalibi 12 saat buzdolabinda bekletin.

Servis sirasinda mus'u bir servis tabagina ters yiz edin ve etrafina domates 6zin0 dékan.

Domates 6zu hazirlama: Domatesleri 30 saniye kaynar suda tuttuktan sonra kabuklarini soyup ¢ekirdeklerini
¢ikarin. Kiiglk parcalara bolin ve tuz, karabiber ekleyerek mikserden gegirin.

© lezzetler.com tarif no:72330 » adi:DOMATES OZUNDE JAMBON MUS - génderen:huri cihan « indirme tarihi:15.05.2025 - 16:19


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/domates-ozunde-jambon-mus-vt54030
http://www.tcpdf.org

