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DOMATES OZUNDE JAMBON MUS

320 gr dana Jambon

Aldig1 kadar tuz

Aldig1 kadar karabiber

3 adet jelatin yapragi

Aldig1 kadar ince kiyilmig maydanoz
4 adet domates

4 adet yumurta beyazi

300 gr labne peyniri

Jambonu, labne peyniri ile birlikte mikserden gegirin. Karigim iyice homojen olmali. Sonra tuzu, karabiberi ve
kiyllmis maydanozu ekleyin. Ote yandan yumurta beyazlarini siki bir kdptk olana dek (el mikseri ile) ¢irpin. Bu
kdépugu azar azar ilk karisima ekleyin. Soguk suya yatinimis, iyice sikilmis jelatin yapraklarini jambon-labne
karisimina ekleyin ve hepsini yuvarlak bir kek kalibina bosaltin. Kalibi 12 saat buzdolabinda bekletin. Domates
6z[?lUnd hazirlayin. Servis sirasinda mus[?Ju bir servis tabagina ters yiiz edin ve etrafina domates 6z[2in0
dokin.
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