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DOMATES MUSAKKASI

1,5 kg sert domates

200 gr kiyma

1 adet kuru sogan

1 cay kasigi karabiber

1 cay bardagdi aygicek yagi
2 cay kasi§i tuz

Sogan ince kiyilir, yagda pembelestirlir. Uzerine kiyma katilir, suyunu birakip gekince tuz ve karabiber eklenir.
Domatesler elma dilimi seklinde dogranir, bir tencereye yerlestirlir. Uzerine kiymali i¢ yayilir. Kapakli olarak
yarim saat kadar pisirilir.

ML® Domates Bastl icin tiklayin
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