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DOMATES KEBABI

1 paket Banvit Bandirma Kofte

6 adet orta boy domates

100 gr beyaz peynir (6 adet kdfte ebadinda kesilmig)
3 ¢corba kasigi yogurt

2 ¢orba kasiJi un

4 dis sarimsak

1 adet yumurta

200 ml pili¢ suyu (1lik)

3 sap maydanoz (yapraklanmisg, iri Kiyilmig)

Tuz, tane karabiber (arzu edilen miktarda, dévilmus)

Domateslerin Gzerlerini kapak seklinde kesip, iglerini oyun.

Domateslerin her birine, aralarina peynir dilimi yerlestirerek, 2'ser adet kéfte koyun.

Yodurt, un, sarimsak ve yumurtayi ¢irpin. Cirpmaya devam ederek pili¢ suyunu akitip, yedirin.

Yogurtlu kangimi, domatesleri alacak ebatta bir firin kabina bosaltip, Gzerine domatesleri yerlestirin.

Onceden isitilmis 170°C firnda, 15-20 dakika pisirin. Uzerlerine maydanoz serperek, sicak servis yapabilirsiniz.
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