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DOMATES KASESINDE BADEMLI TAVUK

4-5 adet domates

2 yemek kasigi margarin

2 yemek kasigi un

1 su bardag st

200 gr dogranmig, kavrulmus tavuk eti
50 gr kereviz (ince dogranmis)

3-4 dal yesil sogan (ince dogranmis)
Yarim cay bardagi file badem

1 su barda@i rendelenmis kasar
Tuz

Karabiber

Domateslerin Ust kisimlarini kapak seklinde kesin, i¢inin birazini oyacakla ¢ikartin veya bigak yardimiyla da olur.
Kiguk bir tencereye margarini koyun eriyince unu ekleyin, 2-3 dk kadar pisirip sutu ilave edin.

Koyulaginca ocaktan alin ve igine tavuk, kereviz,yesil sogan, badem ve kasar rendesinin yarisini ilave edin,
tuzunu biberini ayarlayin.

Karigimi domateslerin igine paylagtirin.

Uzerine kasgar rendesinin kalanini ekleyin.

Yaglanmis firin kabina alin, dnceden isinmig 180 derece firinda 15-20 dk kadar pigirin.
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