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DOMATES IGINDE KIRLANGIC KAVURMA

500 gr kirlangi¢

4 adet domates

2 ¢orba kasigi margarin

2 adet sivri biber

4 dig ince kiyilmig sarmisak
8 adet arpacik sogan

6 adet mantar

1 ¢orba kasigi soya unu

1 cay kasigi kekik

50 gram margarin

1 ¢corba kasigi un

1 su bardag st

Yarim ¢ay kasigdi rendelenmis muskat
1 cay kasigi karabiber

4 dilim dil peyniri

Kirlangicin filetosunu gikarin. Margarini bir tavaya alip ince kiyilmis sivri biberleri soteleyin. Uzerine sarmisak,
arpacik sogan, mantar, soya sosu ve kekik ilave edin. En son kiip seklinde dogranmig balidi ekleyin ve bitiin
malzemeyi sotelemeye devam edin. Domateslerin igini temizleyin ve sebzeli karigimi paylastirin. Besamel sos
icin, margarini eritip unu rengi dénene kadar kavurun. Uzerine sitl azar azar ilave edip karistirin. Koyulaginca
ocaktan alin ve karabiberle, muskat ilave edin. Sosu domateslerin lizerine gezdirip, birer dilim dil peyniri
yerlestirin. Onceden isitilmis 200 derece firinda 10 dakika pisirin ve sicak olarak servis yapin.
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