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DOMATES DUVAKLI PILAV

2 su bardagi piring

15 adet kuru domates
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
3,5 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

Domatesler 1lik suda yarim saat bekletilir ve slizgece ¢ikarilir. Piring bol suda yikanir, suda bekletiimeden suyu
stizgegte suizilUr. Tencereye tereyagi konur, yikanmig piring ve tuz eklenir ve 5-6 dakika kavrulur. Bagka bir diiz
tencere hafif yaglanir. Domatesler tabanini kapatacak sekilde dizilir. Uzerine biraz tuz serpilir. Kavrulan piring
dizgun bir sekilde yerlestirilir. Su verilir, kapak kapatilir. Orta kisik ates arasi konumda 15 dakika pigirilir. Yarim
saat dinlendirildikten sonra servis tabagina ters ¢evrilir.
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