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DOMATES DOLMASI

5 adet blyik domates

2 kibrit kutusu biyUkliginde beyazpeynir rendesi
5 adet yumurta

Yeteri kadar tuz

Karabiber

Maydanoz

Domatesleri yikayip, temizleyiniz. Ustlerinden kapak gibi bir parga kesiniz, igini delmeden bosaltiniz. Yumurtalari
bir késeye kiriniz. Tuzu, maydanozu, peynir rendesini ilave edip, ¢atalla karistiriniz. I¢leri oyulmus domatesleri
firin tepsisine yerlestiriniz. Hazirladiginiz yumurtal peynir icini kasikla domateslerin igine yerlestiriniz.
Domateslerden ¢ikan igleri ezerek sulandiriniz. Kasikla bu sulu domatesi, doldurdugunuz igin Gzerlerine
doklnuz. Tepsiyi orta hararetli firina striiniz. Yumurtalar katilagincaya kadar pisiriniz. Tepsiyi firndan alip
domatesleri sicak servis tabagina diziniz. Uzerini dereotu ve maydanozla sUsleyip sicak sicak ikram ediniz.
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