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DOMATES DILIMLI ETLI TEPSiI BOREGI

1 kilo ekmek hamuru

500 gram kugbasi et

1 bardak dolmalik fistik

100 gram margarin

1 kasik ¢esnili tuz

2 tane dogranmis yesil biber
1 avug nane yapragi

10 tane dilimlenmis domates
Uzeri icin:

1 tane yumurta beyazi

Kugbasg! eti yagda kavuralim tzerine ¢esgnili tuz atalim dolmalik fistiklar koyalim ve sogutalim.

Ekmek hamurunu ikiye bélelim yagladigimiz tepsiye bir pargasini koyalim eti dékelim ve Uzerine nane
yapraklarini dilimlenmis domatesle biber dizelim.

Dider hamuru koyalim ve yumurta beyazini striip kalan domates biber dilimleriyle stsleyelim agzina folyo
kapatip firnda pigirelim.
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