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DOMATES CORBASI

3 yemek kasigi domates salcasi

2 yemek kasigi un

2 yemek kasi§i sivi yag

4-5 su bardagi su (eger varsa et ya da tavuk suyu daha lezzetli olur)
1 su bardag st

Unu yagda hafifce kavurun.Salgayi ilave edip biraz daha kavurun.1-2 bardak suyu yavas yavas karistirarak
ekleyin.Sonra 1 bardak siti ve koyulugunu isteginize gore ayarlayacak kadar sicak suyu ilave edin. 5-10 dakika
daha kisik ateste pisirip tuzunu ilave ettikten sonra ocaktan alin.Rendelenmis kasar peyniri egliginde servis
yapabilirsiniz.
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