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DOMATES CORBASI

Umit Usta

3 ¢orba kasiJi dolusu domates salgasi
2 adet kuru sogan

3 ¢orba kasiJi un

8 su bardagi et suyu

125 gram margarin

Tuz

Kasar peyniri rendesi

Kitir ekmek

Kuru soganlari rendeleyip, margarinde eriyinceye kadar kavuralim.

Icine, domates salgasini ilave edip, birka¢ dakika daha kavurduktan sonra, unu da katip, 2 dakika daha
kavuralim.

Yeterince tuzunu ve et suyunu ilave edip, hep birlikte karistirarak pisirelim.

Gorba kivama gelince, tel slizgecten gegirip, siizelim. Bir tasim daha kaynattiktan sonra tuzunu kontrol edip,
ocaktan indirelim.

Uzerine bir tutam kasar peynir rendesi serperek veya ¢orbalik kitir ekmek koyarak, sicak sicak servis yapalm.

Not: Kremali gorba yapmak isteyenler, corbayi stizdlkten sonra, 1/2 su bardagi Kadar kremayi ¢orbaya ilave
edebilirler.
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