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DOMATES CORBASI

5 su bardagi su (bir bardag et veya tavuk suyu olabilir)
1 cay bardagi un

1 corba kasigi tepeleme salca

1 ¢corba kasig! tepeleme tereyagi

1 tath kasidi tuz

1 kibrit kutusu buyUkligunde kasar peyniri rendesi

Yagdi tencereye koy, hafif ateste erit, unu ilave et, bes dakika kavur, salcayi ilave et, bir dakika daha kavur, bes
bardak suyu yavas yavas ¢irpma teli ile karistira karistira ilave et, pttirli olmamasi i¢in sonra hizli karistir. Bir
tasim yUksek ateste kaynat, sonra 10 dakika kisikta pisir. Servis yaparken, kirmizi toz biber, karabiber ve kasar
rendesini ilave et.
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