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DOMATES SALCASI CORBASI

2 yemek kasigi margarin

2 yemek kasigi un

3 yemek kasigi domates salcasi

3 su bardagi st

3 su bardagi et suyu

2 yemek kasigi kasar peyniri rendesi
Tuz

Karabiber

Margarini bir tencerede eritin. Salcay! ilave ederek kisik ateste karistirarak 3 dakika sote edin. Unu eleyerek
ilave edip 2 dakika daha kavurun. Soguk olarak 2 bardak et suyunu ilave edin. Bu arada devamli karistirarak
unun topaklanmasini énleyin. Kalan bir bardak et suyunu katip tuzu ve karabiberi ekleyin. Orta ateste
kaynayana kadar devamli karigtirin. Kaynadiktan sonra ilik sitl ilave edin. Hafif ateste kapagini kapatip arada
bir karigtirarak 5 dakika pisirin. Servis kasesine alip lizerine ince rendelenmis kasar peynir serperek servis edin.

ML® Biber Salcasi icin tiklayin
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