%@ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SALCADAN DOMATES CORBASI

2 yemek kagsigi tereyagi
1 yemek kasigi sivi yag
3 yemek kasigi salca

2 yemek kasigi un
Yarim su bardagi st
Su

Tuz

Karabiber

Pul biber

Tereyadi ve sivi yagi tencerede kizdirin.

Icine salcay! ekleyip kokusu gikana kadar kavurun.

Unu da salgaya ekleyip hizli hizl karigtirin.

Salgall una 2 su bardag@i soguk su ilave edin ve unu iyice eritene kadar karistirin.

4 su bardag! sicak su, tuz ve baharatlari da ilave edin ve karigtira karistira kaynayana kadar pisirin.
Bu esnada sutl de isitin.

5 dakika kadar kaynattiginiz corbaya siti ilave edin ve altini kapatin.

Biraz dinlendirdikten sonra servis i¢in Uzerine kagar ya da kruton serpebilirsiniz.
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