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DOMATES CORBASI

2 corba kasiJi yag

3 ¢corba kasigi Amerikan pirinci
3 adet domates ya da salga

1 adet kuru sogan

2 adet kirmizi biber

1 adet carliston biber
Maydanoz

3 su bardag tavuk suyu

Tuz

Soganlar kiicUk kiguk dograyin. Domateslerin kabuklarini soyup kiip seklinde dograyin. Biberleri icindeki
cekirdekleri ayiklayip temizledikten sonra dograyin.

Tencereye yagi koyup karistirarak soganlari ilave edin. Soganlar pembelesince biberleri ve domatesleri ilave
edin. Domatesler diriligini kaybedince salcayi, tavuk suyunu ilave edip su kaynayinca piringleri de kaynayan
suya karigtirin. Piringler pisene kadar hafif hafif karistirin. Tuzunu ilave edip altini kapatin. Kiyilmis maydanozlari
corbanin igine karistinip servis edin.
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