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DOMATES CORBASI

3 yemek kasigi Penguen Domates Salgasi
3 adet domates rendesi

3 su bardagi su

1 yemek kasigi un

1 yemek kasigdi tereyad

Yarim demet feslegen

2 adet kip seker

Kaya tuzu

Cekme karabiber

Servis i¢in krema yada rendelenmis peynir

Feslegenleri incecik kiyin.

Tencereye un ve tereyagini koyun ve beraber kavurmaya baglayin.

Uzerine Penguen Domates Salgasini ve rende domatesleri ilave edin ve beraberce bir kag dakika daha
kavurun.

Arzu ettiginiz kadar karabiberi, tuzu ve iki adet kiip sekeri ilave edin.

Suyuda ilave edip kaynamaya birakin.

Corba kaynamaya baslayinca altini iyice kisin.

Feslegenleri ilave edip 2- 3 dakika daha pigirip servis edin.

Dilerseniz Gzerine krema yada rende peynir ilave edip servis edebilirsiniz.

© lezzetler.com tarif n0:92826 « adi:Domates Gorbasi « gonderen:YOL « indirme tarihi:01.05.2025 - 04:35


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/domates-corbasi-vt68291
https://img.lezzetler.com/yuklenen/domates-corbasi-92826.jpg
http://www.tcpdf.org

