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DOMATES CORBASI

5 adet domates

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 adet kirmizi dolmalik biber
6 su bardagi su

50 gram kasar peynir rendesi
1 dis sarimsak

Domateslerin kabuklarini soyup biitiin olarak tencereye alin. Uzerine biberleri de ayni sekilde irice dograyip
eleyin. Tencereye tereyagini ve sarimsagi ilave ederek kapagini kapatin, 10 dakika kadar pigirin. Mutfak
robotundan gegirip pire yapin. Daha sonra suyunu da ekleyip kaynamaya birakin. 10 dakika kadar kaynatin.
Rendelenmig peyniri de ekleyip sicak olarak servis yapin. Istenirse icine arpa sehriye de eklenebilir.
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