B

—

‘X _i%
i

L=/ BN

é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

DOMATES CORBASI

4 su bardagi su veya et suyu

6-7 adet sulu iri domates veya 2 ¢orba kasigi domates sal¢asi
1 corba kasigi katiyad

1 ¢corba kasigi un

1 adet yumurta

1 su bardag st

1 corba kasigi rendelenmis kasar peyniri

Yeterince tuz, biber.

Bir kase icinde yag ve unu karistirip kavurunuz. Domatesleri iri dograyiniz. Dogradiginiz domatesleri, un yagd
karisimina ilave ediniz. Eger sal¢a kullanacaksaniz. Salgayi énce Ilik suyla eritiniz. Sulandiriimig salgay! un yag
karisimina ilave ediniz. Bu karisimin Ustiline, su veya et suyunu doékiniz. Orta hararetli ates tizerinde
karigtirarak sulu boza kivamina gelinceye kadar pisiriniz. Pistigine karar verdikten sonra, domatesle yaptiysaniz
ince delikli bir tel slizgegten gegiriniz. Salgayla yaptiysaniz bu isleme gerek yoktur. Ote yandan bir adet
yumurtay kirip ¢irpiniz. Igine bir bardak ilik siti ilave edip iyice karigtiriniz. Igme ¢orbadan bir miktar alip
karistiriniz. Elde ettiginiz siviyl corbanin igine dékiniz. Bir tagim kaynatip UGzerine kasar peyniri rendesi serpip,
sicak sicak ikram ediniz.

ML® Kislik Domates icin tiklayin
ML® Kislik Domates (gorsel)

© lezzetler.com tarif no:7958 « adi:Domates Gorbasi « gdnderen:ananas * indirme tarihi:25.08.2025 - 03:07


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/domates-corbasi-vt518
https://tr.ml.md/kislik-domates-vt1632
https://video.lezzetler.com/kislik-domates-gorsel-vt52059
http://www.tcpdf.org

