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DOMATES CORBASI

5-6 adet soyulmus domates
2 yemek kasigi siviyag
2 yemek kasigi un

Siviyagdi tencereye koyarak unu bir iki dakika kavurun ve salgayida ekleyerek 1-2 dakidaka bu sekilde kavurun
(orta ateste) daha sonra rendelemis oldugunuz domatesleri ekleyin. Blenderiniz varsa bu agsamada kullanmanizi
tavsiye ederim ama yoksa da pek sorun degil iyice karistirin ve sicak suyu ekleyin. Artik pisene kadar (¢orba
kivamina gelene kadar koyulagsin) kaynatin. En son tuzunu eklersiniz. Varsa tUzerine kasar peyniri
rendeleyebilirsiniz.
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