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DOMATES CORBASI

8 bardak et suyu

4 iri domates

1 bas sogan

2 corba kasigi katiyag

3/4 fincan un

1 kahve fincani piring

1 bardak su

150 gr. rendelenmis kasar peyniri
Tuz

Bir tencereye yag ve rendelenmis sogani koyup kavurun, domates ve tuzu ilave edip kaynatin. Domatesler
peltelesince unu katip 5 dakika daha pigirin, et suyunu katip 5 dakika daha kaynatin. Piring ve bir bardak suyu
katip 1 saat kadar orta isida pisirin. Daha sonra ¢orbayi stizgegten gecirip servise alin. Uzerine rendelenmig
kasar peynirini serpin.

ML® italyan Usull Domates Corbasi icin tiklayin
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