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DOMATES CORBASI

6 adet domates

1 su bardagi domates suyu

2 tath kasigi tereyagi

1 ¢corba kasigi un

1 cay bardagi tel sehriye

1 tath kasidi sarimsakl ¢egni
Tuz, karabiber, nane, pulbiber
Yarim limonun suyu

Domateslerin kabuklarini soyup blenderden gegirin. Uzerine domates suyunu ekleyip kenara alin. Tereyagdini bir
tencerede eritip unu kavurun. Uzerine tel sehriyeyi ilave edin. Sehriyeler kavrulunca domatesli karigimi
tencereye katin. Tuz, karabiber, sarimsakl gegni ve pulbiber ekleyin. Kisik ateste 20 dakika pisirin. Limon suyu,
nane ve karabiber serperek servis yapin.
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