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DOMATES CORBASI

4 Adet olgun domates

5 Su bardagi su

Yarim su bardagi un

1 Gorba kasigi margarin

2 Corba kasigi kasar peyniri rendesi
1 Tath kasigi tuz

Margarini genisce bir tencerenin iginde eritin. Tahta kagikla devamli karigtirarak unu azar azar ilave edin ve un
sararincaya kadar kavurun. Domatesleri rendeleyin ve suyunu sizmeden tencerenin icine ilave edin. Domates
unla iyice karisana dek tahta kasikla devamli karigtirin. Suyu ve tuzu ilave ettikten sonra atesin altini kisin. Gorba
koyu bir kivama gelinceye dek dibinin tutmamasi igin arasira karistirarak kaynatin. Kaselere aldiginiz gorbanin
Uzerine rendelenmis kasar peyniri serperek servis yapin.
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