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DOMATES CORBASI

Sahrap Soysal

5 yemek kasigi zeytinyadi (30 gr bitkisel margarin de kullanabilirsiniz)
2 tepeleme yemek kasigi un

3 tepeleme yemek kasigi domates salgasi
Varsa 2 adet orta boy domatesin rendesi

5 su bardagi soguk su

2 su bardagi soguk sut

1 adet tavuk bulyon tablet

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

4 cay kasigi kuru nane

1 su barda@i rendelenmis taze kasar peyniri

Tereyagini eritin ya da zeytinyagdini orta boy bir tencerede ve orta isili ateste kizdirin. Unu tencereye aktarip tel
¢irpict yardimiyla surekli karistirarak 2-3 dakika kavurun. Bdylece unun kokusu ¢ikacaktir.

Tencereyi ocaktan alip domates salcasini ve varsa rendelenmis domatesi ekledikten sonra soguk suyu azar
azar ilave etmeye basglayin. Suyu ilave ederken malzemeleri tel ¢irpici yardimiyla karistirmaya devam ederek
purizsiz hale getirin.

Sonra da s0tu, isterseniz hazir tavuk bulyonu, tuzu ve karabiberi de aktarip tencereyi tekrar ocagin Gzerine
koyduktan sonra karistirarak koyulasip kaynayincaya kadar pigirin.

Gorba kaynamaya basladiktan 2-3 dakika sonra ocaktan alip Gzerine kuru nane serpistirin. Servis tabaklarina
koyduktan sonra Uizerine rendelenmis kagsar ilave edip servise sunun. Isterseniz kruton ekmek de
kullanabilirsiniz. Gorba bekledik¢e katilasacaktir. Koyu ayran kivaminda olmasi gerekir.
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