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KLASIK DOMATES CORBASI

1+1/2 kg domates (soyulup, cekirdekleri ¢ikariimig ve kiiglk parcalara kesilmis)
2 sogan (soyulup ince dogranmis)

3 ¢corba kagiJi tereyad

8 su bardagi et suyu

4 corba kasigi un

1 kahve kagiJi tuz

1 kahve kasigmm ucuyla karabiber

1 tath kasidi maydanoz (¢ok ince kiyllmig)

3 corba kasiJi kasar peyniri (rendelenmisg)

Orta boy bir tencerede 2 ¢orba kasidi tereyadi isitiniz; kdpukleri sénince énce soganlari, sonra unu ekleyiniz.
Soganlar hafif pembemsi bir renk alincaya kadar kavurunuz.

Klguk parcalara kesilmis domatesleri, kiyllmig maydanozu, tuzu ve karabiberi ekleyiniz. Domatesler iyice eriyip
gevseyince et suyunu katip, ¢cok hafif ateste yarim saat pisiriniz. Gorba pistikten sonra, ince bir sizgegten
gecirerek sliziinlz. SUzdugdunlz gorbay atese koyup bir tagim kaynattiktan sonra, kalan 1 ¢orba kasidi tereyagi
ekleyip iyice karistiriniz.

Corbayi servis kasesine bosaltip, Ustlnd kasar peyniri tanecikleriyle slisleyerek servis ediniz.
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