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TAZE DOMATES CORBASI

5 adet olgun domates

4 corba kasigi un

3 bardak su veya et suyu

2 corba kagiJi tereyadi veya margarin
Tuz

Karabiber

Domatesleri delikli bir kevgirin icine iri iri dograyip iyice sikarak suyunu ¢ikariniz. Bdylece domateslerin suyu ile
beraber etli kismi da alttaki kaba gececektir. Sikilan domateslere bir kasik tereyadi koyarak iki dakika pisiriniz.
Unu azar azar soguk su veya et suyu ile karigtirarak bulamag haline getiriniz. Agir agir tenceredeki domateslere
ilave ediniz. Geri kalan suyu da kattiktan sonra, top top olmamasi i¢in devamli olarak karistiriniz. Tuzunu biberini
ilave ediniz.
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