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DOMATES CORBASI

2 kg et suyu (8 bardak)

8 adet orta boy domates

50 gr un (1 kahve fincani)

120 gr margarin (6 ¢orba kasigi)
1/2 demet maydanoz

1 adet sogan

Bir tencereye margarinin yarisi konur ve sogan dogranir. Soganlar 6linceye kadar, 10 dakika kadar kavrulur.
Un ilave edilir ve 5 dakika daha kavrulur. Bu arada domateslerin kabuklari ile gekirdekleri ayiklanir, kliglk
dilimlere bélundr. Ayiklanmis maydanoz, tuz ve karabiberle birlikte domatesler tencereye atilir. Soganh unlu
yagin icinde hepsi 15 dakika pigirilir. Sonra, alti kisilan tencerenih igine et suyu ilave edilerek 25 - 30 dakika
kadar pisirilir. Atesten indirilen ¢orba, bir stizgeg¢ten gecirilerek tekrar bir tasim kaynatilir. Bu sirada margarinin
geri kalan kismi ilave edilir ve sofraya getirilir.
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