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DOMATES CORBASI

Et suyu4 su bardagi

Katiyag 1 kasik

Un 1 kaglk

Yumurta 1 adet

Sit 1 su bardag

Yeterince tuz, biber

Rendelenmis kagar peyniri 1 kasik
Domates 7 adet

Bir tencere icinde yagi ve unu karistirip ka—vurun. Domatesleri iri dograyin. Dogradi—§iniz domatesleri, un yag
karigsimina ilave edin. Bu karisimin Ustline et suyunu dékin. Orta hararetli ates lizerinde karistirarak sulu boza
kivamina ge-linceye kadar pisirin. Pistigine karar verdikten sonra, ince delikli bir tel slizgegten gegirin. Diger
taraftan bir adet yumurtayi kirip ¢irpin. Igine bir su bardag@ ilik siitl ilave edip iyice karigtirin, i¢ine ¢or-badan bir
miktar alip karigtirin ki ihsin. Elde ettidi-niz siviyr gorbanin icine dékin. Bir tagim kaynatip Gzerine kagar peyniri
rendesi serpip, sicak sicak ikram edin. Yaninda kruton da vermek isterseniz asagidaki tarife goére yaparak
sunabilirsiniz.
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