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DOMATES CORBASI

1 paket ETi Pizza Kraker

3 corba kasig! (50 gr.) margarin
2 adet orta boy (iri dogranmig) sogan
2 adet (rendelenmis) havug

1 adet defne yapragi

1 dal (2 cay kasigi) kekik

1/2 su bardagi (75 gr) un

5 ¢orba kasiJi domates salcasi
5 su bardagi et suyu veya su

1 cay bardagi sit

Rendelenmis taze kasar

Margarini eritin. Sogan, havug, defne yapragi ve kekigi katip hafif kahverengi bir renk alincaya kadar soteleyin.
Unu ilave edip kumlu bir doku oluguncaya kadar karistirin. Karisimi sogumaya birakin. Domates salgasini, ilik et
suyu veya su ile karigtirip soguyan malzemeye bir tahta kasik yardimi ile yavas yavas ilave edin. Yaklasik yarim
saat karigtirarak orta ateste kaynamasini saglayin. Kaynayinca sitl ilave edin. 5 dakika daha kisik ateste
pisirin. Corbayi ince bir tel slizgegten stizlip temiz bir kaba alin. ETI Pizza Kraker'leri kizgin tereyagdina atip
hemen ¢ikartin. Corbanizi rendelenmis kasar ve ETI Pizza Kraker ile servis yapin.
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