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DOMATES CORBASI

5 olgun taze domates

2-3 corba kasig zeytinyag!
2 ¢orba kasiJi un

4-5 su bardag et suyu

4-5 dal taze nane

1 dis sarimsak

Tuz

Karabiber

Domateslerin kabugdunu soyup kiiglk kiicik dograyin. Zeytinyadini tencerede isitip domatesi ilave edin. Tuz
ekleyip 4-5 dakika orta ateste kavurun. 2 kagik unu 1 bardak et suyuyla birlikte ezerek karigtirin. 1 dis sarimsagi
ve nane yapraklarini kiyin. Unlu karigimi, sarimsak ve naneyi pismekte olan domatese ilave edin. Kalan et
suyunu da ilave edip karigtirin ve agdir ateste arada bir karistirarak ¢orbayi pisirin. Gorbay: dilerseniz el
blendir'ndan gecirerek siizme ¢orba kivamina getirin. Dilerseniz kevgirden gecirerek stiziin. Son olarak
karabiber serpip ocaktan alin ve sicak olarak servis yapin.
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