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DOMATES CORBASI

icindekiler

8 adet domates

3 su bardagi sit

100 gr eski kasar peyniri
tuz

karabiber

Yikadiginiz domateslerin alt dip kisimlarini garpi seklinde kesin bdylece haglandiktan sonra kolay soyulabilir. 1
bardak su ile Clipso’da 1. derecede pimi ¢ikinca 3 dakika pigirin. Sonra altini séndirtp pimin kendiliginden
inmesini bekleyin. Domateslerin kabuklarini soyup suyu ile rondo’da karistirin. Rondo’dan alip tekrar Clipso’ya
koyun ve slt, tuz, karabiber ilave edip kaynatin.

Rondo’da kasar peynirini kiydiktan sonra Integral tavada eriyene kadar pisirin.1 dakika bekletip ocaktan alin.
Soguyunca tencereden alin ve ¢orba ile servis yapin.

ML® Domates Corbasi icin tiklayinML® Kolay Domates Corbasi icin tiklayin
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